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NUESTRA HISTORIA

H&H GOURMET nació en 1985, fruto del recorrido de Santiago 
Holguín Iregui en la industria de alimentos desde los años 70. 
Con más de 40 años de experiencia, hemos consolidado una 
propuesta que combina tradición y capacidad industrial, 
enfocada en atender clientes institucionales, HORECA, Food 
Service y Retail.

Desarrollamos productos 100% horneados, congelados y/o 
frescos, libres de conservantes, con un portafolio  que incluye 
panadería, hojaldre, repostería y empanadas.

Nuestra filosofía une lo artesanal con procesos tecnificados, 
para garantizar calidad, volumen y confiabilidad en cada 
entrega.



PROGRESO CONTINUO,
UN BENEFICIO PARA TODOS

Nuestro éxito se fundamenta en tres pilares clave que nos
permiten conquistar y fidelizar a nuestros consumidores en
los mercados que participamos:

Todo esto respaldado por altos estándares de seguridad
alimentaria, asegurando procesos confiables y consistentes 
en cada etapa del proceso. Nuestras plantas están 
certificadas y cumplen con todos los registros exigidos por 
el INVIMA y la normativa vigente, lo que les brinda a nues-
tros clientes la tranquilidad de trabajar con un aliado seguro,
profesional y comprometido con la calidad.

Un equipo comprometido, enfocado en la mejora continua 
de calidad, innovación y el servicio.

La selección rigurosa de materias primas, garantizando 
sabor, frescura y productos de la más alta calidad.

La incorporación de tecnología, que optimiza nuestros 
procesos y eleva los estándares de producción.



GLOSARIO DE ICONOS

Producto

Presentación unidades por empaque (uds)

Longitud en centímetros (cm)

Peso de la unidad en gramos (gr)



LA EMPANADA

Llevamos décadas dedicados a la empanada,
fieles a su tradición, apasionados por su sabor.

Innovamos para adaptarnos a cada cliente,
sin perder lo que la hace auténtica.

Nuestra empanada cobra vida cada día,
y es un clásico que no pasa de moda.



CRIOLLA
Papa Criolla & Carne

170°C 12-16min

Grande

Mediana

Coctel

64 gr25 uds 8 cm

36 gr50 uds 6 cm

22 gr50 uds 4,5 cm



CARNE

Grande

Mediana

Coctel

64 gr25 uds 8 cm

36 gr50 uds 6 cm

22 gr50 uds 4,5 cm



QUESO

Grande

Mediana

Coctel

64 gr25 uds 8 cm

36 gr50 uds 6 cm

22 gr50 uds 4,5 cm



EL PAN DE ENSAMBLE

El pan de ensamble es equilibrio y funcionalidad. 
Diseñado para adaptarse a diferentes preparaciones sin 

perder su esencia, acompaña sin robar 
protagonismo y resalta sin imponerse.

Textura, resistencia y sabor pensados para fluir en cocina
y cumplir con lo que cada cliente necesita:

Consistencia, rendimiento y confianza, bocado tras bocado.



PAN HAMBURGUESA
BRIOCHE

PAN HAMBURGUESA
AJONJOLÍ

70

60

Mini

70

60

Mini

PAN HAMBURGUESA CAMPESINO

PAN HAMBURGUESA PAPA

PAN HAMBURGUESA MANTEQUILLA

70 Mini

70

70 55

Ajonjolí

70 gr3 uds 10,5 cm

60 gr4 uds 9,5 cm

17 gr12 uds 6 cm 17 gr12 uds 6 cm

60 gr4 uds 9,5 cm

70 gr3 uds 10,5 cm 70 gr3 uds 10,5 cm 25 gr10 uds 7 cm

40 gr4 uds 9 cm

55 gr3 uds 9 cm

70 gr3 uds 10,5 cm

70 gr3 uds 10,5 cm



ENGLISH MUFFIN PANINI PAN TIPO BAGEL

PAN PERRO BRIOCHE

PAN CAMPESINO LARGOMediano

Grande

Mini

Largo

135 gr8 uds 12 cm

160 gr5 uds 16 cm

120 gr8 uds 12 cm

80 gr10 uds 8 cm

140 gr5 uds 22 cm

65 gr3 uds 11,5 cm

65 gr4 uds 19 cm

65 gr4 uds 19 cm



EL PAN

El pan es nuestra base, nuestro origen.
Lo trabajamos con paciencia y respeto, cuidando su textura, 

su corteza y ese aroma inconfundible que lo hace único.
Desde formatos clásicos hasta soluciones versátiles para 

cocina profesional, nuestro pan se adapta, 
acompaña y realza cada momento.

Nace cada día… y siempre tiene un lugar en la mesa.



60 gr12 uds 7 cm

38 gr12 uds 5 cm 38 gr12 uds 5 cm

38 gr12 uds 6 cm 20 gr25 uds 4 cm

400 gr2 uds 25 cm 60 gr10 uds 12 cm

17 gr12 uds 6 cm

PAN DEL SUR PAN RUSTICO
Avena & MielBiscuit

PAN FRANCES PAN INTEGRAL

Grande

Queso Paipa & Costeño
PANDEYUCAS MOGOLLA

PAN BLANDITO

Pequeño



EL HOJALDRE

Llevamos años trabajando el hojaldre con dedicación,
respetando su técnica, perfeccionando su textura

y explorando nuevas formas de llevarlo a más cocinas.
Crujiente, ligero y versátil, nuestro hojaldre

es la base perfecta para recetas dulces o saladas,
y nace cada día con la misma pasión por el detalle.



90 gr8 uds 22 cm 30 gr24 uds 7 cm 80 gr10 uds 13 cm 38 gr10 uds 10 cm

17 gr24 uds 4 cm 45 gr18 uds 6 cm75 gr10 uds 14 cm 38 gr18 uds 7 cm

Parmesano & Doble Crema
PALO DE QUESO

PAN CHOCOLATE

Mini

GrandeMini

Grande

Grande Mediano

CROISSANT

PASTEL GLORIA



LA REPOSTERÍA

La repostería es parte de nuestra esencia.
Cada producto nace con el equilibrio perfecto entre tradición 

y técnica, cuidando el sabor, la textura y la presentación.
Creamos recetas pensadas para distintos momentos,

clientes y ocasiones, con ese toque artesanal 
que se siente en cada bocado.

Porque para nosotros, la dulzura también es un arte
que se renueva cada día.



MUFFINS CHOCOLATE

MUFFINS AGRAS

MUFFINS LIMÓN & AMAPOLA

Grande Mini

GALLETAS CHOCO
CHIPS

GALLETAS DE
AVENA

70 gr6 uds 9 cm 68 gr7 uds 9 cm 68 gr7 uds 8 cm

40 gr20 uds 7 cm 40 gr20 uds 7 cm

25 gr50 uds 5 cm 25 gr50 uds 5 cm

70 gr6 uds 9 cm

70 gr6 uds 9 cm

17 gr12 uds 4 cm

17 gr12 uds 4 cm

17 gr12 uds 4 cm

Grande Mini

Grande Mini

Grande Grande

Mediana Mediana

Mini Mini



www.hhgourmet.com

contacto@hhgourmet.com

@hyhgourmet

315 335 1200

Con más de 40 años de experiencia en la industria, 
llegamos a cada rincón del país con productos que 
combinan calidad, sabor y confianza, respaldados

por un servicio sólido y cercano.

Atendemos a los principales clubs, hoteles, colegios, 
restaurantes, casinos, grupos gastronómicos, cafés y
cadenas de supermercados del país, siendo aliados

estratégicos en sus operaciones.

Nuestra cobertura nacional y capacidad logística 
garantizan cumplimiento, frescura y

respaldo en cada entrega.


